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  “ Making the Impossible Possible ”  

 

 

 

Afgelopen donderdag vond de eerste Keuken bijeenkomst voor Young Professionals van 

2012 plaats.  Tijdens het welkomstdrankje en de welbekende pizza in de keuken werd nog 

stevig nagepraat over het slotfeest de Keuken 2011 van vorige maand. De nieuwe 

deelnemers staat nog heel wat te wachten! Toen iedereen aanwezig en weer op de hoogte 

was kon de avond beginnen.  

De openingsbijeenkomst had als thema “making the impossible, possible.” Een thema wat op 

het lijf staat geschreven van onze twee gastsprekers. De avond werd geopend door René 

Toet, lid van de Raad van Advies van Leading Talent en huidig managing director van de 

Climate Neutral Group. Deze inspirerende onderneming zet zich in om zoveel mogelijk 

organisaties te helpen klimaat neutraal te opereren. René nam ons mee door zijn carrière in 

verschillende sales en marketing functies bij Nutricia en Unilever. In 2003 besloot hij een 

nieuwe uitdaging aan te gaan en een eigen merk in de markt te zetten. Iedereen verklaarde 

hem voor gek, maar het succes van Fred & Ed heeft bewezen dat inderdaad niets 

onmogelijk is wanneer je een visie en drive hebt. 

De avond werd voortgezet met een volgend inspirerend verhaal, door Marco Wilffert, sales 

director Red Bull. Het verhaal achter het grote succes van dit kleine blikje heeft ons 

ongetwijfeld geleerd dat met visie, inzicht en energie, alles mogelijk is. Het verhaal van de 

ondernemer Dietrich Mateschitz benadrukte weer eens het belang van inzicht in je eigen 

talenten en de kunst om die van anderen te herkennen. De invloed van Red Bull op sport en 

spel over de hele wereld is enorm. Menig atleet met een drive kan rekenen op de steun van 

Red Bull om dromen waar te maken. Door middel van de kleurentheorie van Jung werd ons 

de boodschap meegegeven om eens goed na te denken over de talenten die wij bezitten en 

hoe deze verder te ontwikkelen.  

Beide sprekers hebben een behoorlijke indruk achter gelaten. Het algemene thema voor de 

Keuken voor Young Professionals dit jaar is ‘inspiration.’  Inspiratie hebben we zeker  

opgedaan, dankzij beide sprekers en het feit dat beide uit eigen ervaring kunnen zeggen 

“nothing is impossible!” 

De avond werd afgesloten in de keuken onder het genot van een borrel, waar nog een tijd 

werd nagepraat over en met de gastsprekers. Al met al een geslaagde avond en een goede 

start van dit inspirerende jaar. 

 


